
先　　附　　手づくり豆富
前　　菜　　鰻の煮こごり　など 旬の幸彩々　
お 造 り　　麦わら蛸とすずき
焼　　物　　太刀魚の雲丹焼き
鉢　　物　　ゴーヤと播州百日どりのおかかサラダ
主　　菜　　（いずれか一品をお選び下さい）

　　　　　　★鰻の柳川風小鍋
　　　　　　☆神戸ポークとモロヘイヤの夏小鍋
　　　　　　☆神戸ポークの冷しゃぶ
お 食 事　　（どちらか一品をお選び下さい）

　　　　　　★鰻と茗荷の小丼　汁物
　　　　　　☆名物 出石そば
デザート　　わらび餅

す きか に

暑さに負けないように、
お肉でスタミナ補給を！
淡路玉ねぎを添えた「たたき」や
深い味わいの「和牛の有馬煮」
主菜は、こんがりジューシーな
ステーキがおすすめです。

ほど良く身が引き締まって
脂がのったハモを、素材の味を
活かした、様々なお料理で
ご用意いたしました。梅との
相性が抜群のしゃぶしゃぶなど
夏の美味をどうそ…。

ほど良く身が引き締まった
旬を迎える穴子をふんわり卵で
包み込んだ柳川仕立てのお鍋を
ご用意いたしました。
淡白な身から、じんわりとくる
旨みをお愉しみください。

す きか に

先　　附　　手づくり豆富　
前　　菜　　旬の肴 三種
お 造 り　　お造り三種盛り　
替　　鉢　　明石蛸と夏野菜の彩り冷やし鉢
揚　　物　　すずきの揚げ焼き　梅仕立て　
主　　菜　　（どちらか一品をお選び下さい）

　　　　　　☆海鮮しゃぶしゃぶ
　　　　　　☆牛肉の石焼きステーキ
お 食 事　　名物 出石皿そば（お好きなだけ）

デザート　　お楽しみ

千人代官が発掘した全国の〝旨いもの〟をメインに
旬の美味をコースでお愉しみいただけます。

各種ご宴会やお集まりに─
情緒あるゆったりスペースの千人代官で
美味しく、愉しく、和やかなひとときを…

千人代官

コース ＋
で

・瓶ビール ・酎ハイ ・焼酎 ・ノンアルコールカクテル ・ソフトドリンク・瓶ビール ・酎ハイ ・焼酎 ・ウィスキー水割り ・ソフトドリンク

彩どりコース 華やぎコース

ご家族やお友達とのお集まりにぴったり！
出石皿そば「食べ放題」付き

ウィークエンドコース

月

千人代官が発掘した全国の〝旨いもの〟を、
コースでお愉しみいただけます。

◆一品料理も多数ご用意しております。

◆ツウにも喜ばれる兵庫のお酒を取り揃えております。

◆当店おすすめ「丹波ワイン」ぜひご賞味ください！

◆ツウにも喜ばれる兵庫のお酒を取り揃えております

個室完備♪宴会もお任せください!!

コースのご案内

今月の旨いもの
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今月は、みずみずしく
ほんのり甘い、春の美味「筍」を
ご堪能頂きます。主菜には、
牛肉と筍、お野菜たっぷりの
贅沢な小鍋がおすすめです♪

身体がだる～く、蒸し暑い
この時期にぴったり。栄養満点な
鰻をごお愉しみいただきます。
ふんわり卵で包み込んだ
柳川風小鍋や、さっぱり茗荷との
相性が抜群の丼をどうぞ！

今月は、栄養豊富で美容にも良い

しゃきしゃき新鮮な夏野菜を

たっぷりご堪能頂きます。

主菜には、珍しい牛タンの

しゃぶしゃぶがおすすめです。

今月は、脂のりが良く上品な旨みの
太刀魚をご用意いたしました。
とろけるような口当たりの
炙りたたは、まさに絶品です。
主菜は、瀬戸内の幸とともに
ふっくらと蒸し焼きにします。

５月に旬を迎える

瀬戸内産の鰆は、引き締まった身に

ほろっとした甘みが特徴─

上質な鰆の焼き霜造りは、

まさに絶品です。

秋に1年で一番美味しい季節を
迎えるぷくっと肥えた「鯛」。
身の引き締まったほんのり甘い
紅葉鯛の、２種のお造りと
魚介たっぷり瀬戸内鍋、〆には
手まり寿司をご用意致しました。

生ではコリコリした歯ごたえと
圧倒的な磯の香り。火を通せば、
繊細で奥の深い旨みの鮑を
ご堪能いただけるお献立です。
主菜は、鮑と貝柱の贅沢な
しゃぶしゃぶがおすすめです。

穴子と茄子の柳川鍋

先　　附　　北海道産青大豆の手づくり豆富
前　　菜　　旬の肴 五種盛り　
お 造 り　　（お好きな一品をお選び下さい）
　　　　　　★鯛と鮪の源平盛り
　　　　　　　　たっぷり夏野菜添え
　　　　　　☆ぼたん海老のお造り
焼　　物　　すずきとアスパラの塩麹焼き
中　　皿　　賀茂茄子の海老そぼろあんかけ
主　　菜　　（お好きな一品をお選び下さい）
　　　　　　★牛タンと夏野菜のしゃぶしゃぶ
　　　　　　☆神戸ポークと夏野菜のしゃぶしゃぶ
お 食 事　　（お好きな一品をお選び下さい）
　　　　　　☆名物 出石そば
　　　　　　☆蛸ちらし寿司　汁物
デザート　　わらび餅

先　　附　　汲み上げ湯葉　
前　　菜　　旬の美味 彩々盛り
お 造 り　　（お好きな一品をお選び下さい）
　　　　　　★炙り鱧のたたき
　　　　　　☆コールドビーフ　
焼　　物　　播州百日どりの柚子胡椒焼き
中　　皿　　明石蛸と水茄子のサラダ
酢　　物　　鱧皮の酢の物　
主　　菜　　（お好きな一品をお選び下さい）
　　　　　　★鱧のしゃぶしゃぶ 梅出し仕立て
　　　　　　☆牛フィレ肉のステーキ
　　　　　　☆牛肉のしゃぶしゃぶ
お 食 事　　（お好きな一品をお選び下さい）
　　　　　　★ハモ丼　味噌汁　香の物
　　　　　　☆名物 出石そば　
デザート　　わらび餅

夏野菜 鱧

旨いもの巡りコース

土・日・祝 限定

先　　附　　手づくり豆富　
前　　菜　　蟹みそ入りふくさ焼き　など

お 造 り　　サーモン　いか　ねぎトロ　
揚　　物　　ふぐの唐揚げ
煮　　物　　冬大根とお野菜のほっこり煮　
主　　菜　　（どちらか一品をお選び下さい）

　　　　　　☆播州百日どりのコラーゲン鍋
　　　　　　☆鱈の海鮮小鍋
お 食 事　　（どちらか一品をお選び下さい）

　　　　　　☆名物 出石皿そば（お好きなだけ）

　　　　　　☆梅茶漬け　香の物　
デザート　　お楽しみ

１１時３０分～２１時３０分ラストオーダー

(０７８)

２３２-３３５５

神戸市中央区小野柄通7-1-1
 日本生命三宮駅前ビルＢ１Ｆ

神戸ポーク
播州百日どり

旨いもの巡りコース

鶏の出し鍋イメージ写真

神戸ポークのしゃぶしゃぶ小鍋イメージ写真

飲み放題

ぷりぷりで、とろ～りコクのある
旨味の牡蛎と、海老や穴子などの
海鮮をお酒の風味が生きたお鍋で
どうぞ…。〆には牡蛎ご飯も
ご用意しております。

飲み水や飼料にこだわりを持って
育てられた神戸ポークは、
ビタミンやミネラルのバランスも
抜群！ジューシーでまろやかな
旨みをご堪能いただける
焼きしゃぶをご用意いたしました！　 

しっかりと脂がのって濃厚な
味わいのかつおを香ばしい
たたきでお楽しみください。
主菜は、「秋鮭の朴葉焼き」が
おすすめです！

しっかりと脂がのって濃厚な
味わいのかつおを香ばしい
たたきでお楽しみください。
主菜は、「秋鮭の朴葉焼き」が
おすすめです！

秋に1年で一番美味しい季節を
迎えるふっくらと肥えた「鯛」。
身の引き締まったほんのり甘い
紅葉鯛をお造りと
そば出汁仕立てのお鍋でどうぞ…

飲み水や飼料にこだわりを持って
育てられたまろやかな旨みの
神戸ポークときのこたっぷりの
風味豊かなお鍋を
ご用意いたしました。

しっかりと脂がのって
とろける旨味の寒ぶりを、
さっぱりとした大根おろしが
引き立てる、絶品のみぞれ鍋です。

しっかりと脂がのって

とろける旨味の寒ぶりを、

さっぱりとした大根おろしが

引き立てる、絶品のみぞれ鍋です。

ふっくらと肥えた「紅葉鯛」は
秋に1年で一番美味しい季節を迎えます。
身の引き締まったほんのりと甘い鯛をお造
りと
そば出汁仕立てのお鍋でお愉しみください
。

「冬の味覚の王様」と
言われる『かに』。

たけのこ

たちうお
今月の

旨いもの

冬野菜  いろいろ

さっぱりとした口当たりの
初かつおは、本来の豊かな風味を
お愉しみ頂けるよう、塩たたきに
お仕立ていたします。
〆には、漬け丼をどうぞ…。

まるまると太った初
かつお。
味わい豊かでとろけ
る様な
お造りをご賞味くだ

こってりと濃厚な味わいの
戻り鰹のたたきに、ほどよく
脂がのってふっくらとした秋鮭、
銀杏など、今月は、秋の味覚を
ご堪能ください。〆には贅沢な
鮭とイクラの親子丼がおすすめ。

今月は、旬を迎える香り豊かな

きのこをふんだんに使った

お献立をご用意致しました。

主菜は、まろやかな味わいの

神戸ポークときのこの相性が

抜群の小鍋がおすすめです。

ほんのり甘くふっくらとした
蟹を、酢の物や秘伝のお出しで
お仕立てする「かにすき」で
お愉しみください。

まるまると太り、脂がのった
寒ぶりを、とろける旨味の
お造りや、香ばしい照り焼き、
メインには、きゅっと
引き締まった身が絶妙な
しゃぶしゃぶでご堪能頂きます。

飲み水や飼料にこだわりを持って
育てられたまろやかな旨みの
神戸ポークと、太陽の光を
いっぱいに浴びて、約100日間
じっくり育てられた
播州百日どりを
贅沢に１つのお鍋で…

鱧今月の
旨いもの 夏野菜

ずわい蟹

寒ぶり

神戸ポーク

冬野菜

飲み水や飼料に
こだわりを持って育てられた
まろやかな旨みの
神戸ポークと、体に優しい
冬野菜のほっこりお鍋を
ご用意いたしました。

寒 ぶ り
ずわい蟹

今月の
旨いもの

太刀魚 穴子と茄子の柳川鍋

ほど良く身が引き締まった
旬を迎える穴子をふんわり卵で
包み込んだ柳川仕立てのお鍋を
ご用意いたしました。
淡白な身から、じんわりとくる
旨みをお愉しみください。

先　　附　　手づくり豆富　
前　　菜　　旬の肴 五種盛り
お 造 り　　初かつおのたたき　
揚　　物　　鱚のフリット
　　　　　　　香草ドレッシング掛け
中　　皿　　豚しゃぶと根野菜の健康サラダ　
主　　菜　　（どちらか一品をお選び下さい）

　　　　　　☆播州百日どりのちり小鍋
　　　　　　☆鯛のしゃぶしゃぶ　梅出し仕立て
お 食 事　　名物 出石皿そば（お好きなだけ）

デザート　　お楽しみ

穴 子たちうお太刀魚

彩々 はも

ほど良く身が引き締まって
脂がのった鱧を、素材の味を
活かした、様々なお料理で
ご用意いたしました。梅との
相性が抜群のしゃぶしゃぶなど
夏の美味をどうそ…。

今月は、栄養豊富で美容にも良い

しゃきしゃき新鮮な夏野菜を

たっぷりご堪能頂きます。

主菜には、珍しい牛タンの

しゃぶしゃぶがおすすめです。


